
Le Sequana
49 €

Entrées
Tomates et pêches fines, crème légère de burrata et pesto maison

Carpaccio de poulpe cuit, huile vierge exotique et tuile à l’encre de seiche

Plats
Cœur persillé de rumsteck 180 g, pressé croustillant de pommes de terre et jus de viande corsé

Thon mi-cuit, piperade et émulsion de poivrons, cacahuètes torréfiées

Desserts
Rosace de fruits frais, glace au yaourt et crumble aux zestes d’agrumes

Pêche rôtie, crémeux à la verveine, éclats sablés et nuage de miel de forêt


